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DENOMINACION COMERCIAL DE LA ESPECIE

Carabinero | Brillante

DENOMINACION CIENTIFICA DE LA ESPECIE

Plesiopenaeus edwardsianus
Cadigo Alfa3 FAO: SSH
Familia: Aristeidae

METODO DE PRODUCCION

Capturado. Habitualmente con redes de arrastre.
Especificado en etiquetado.

ZONA DE CAPTURA O CRIA

FAO 34 - Océano Atlantico Centro-este.
FAO 27 CIEM IXa - O. Atlantico noreste.

Origen: Espafia / Portugal / Marruecos

Especificado en etiquetado.

DESCRIPCION

Carabinero fresco, confeccionado en cajas de 1Kg con separador
interior (ldmina plastica).

Formato habitual: 10x1Kg.
Producto con cabeza.

El producto no contiene ingredientes modificados genéticamente ni
ha sido irradiado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: Rojo brillante
Aspecto externo: habitual de su especie. Sin olores extranos.
Consistencia: tipica de crustaceos.

INGREDIENTES

Carabinero, antioxidantes E-301 (ascorbato de sodio) y E-330
(acido citrico), y E-223 (metabisulfito sddico).

P . Aerobios MESOFIlOS .....coovevvvieee e 106 ufc/g
LIMITES MICROBIOLOGICOS . 3
Reglamento 2073/2005 ENterobacterias ... ceeeeieeee ettt e e 10° ufc/g

& Salmonella / Shigella .....c.cooe e Ausencia/25g

. . CAUMIO vttt ettt e sve st et e senene 0,50mg/kg
LIMITES QUIMICOS Plomo 0,50mg/kg
Regl 02023/915 [ PIOMO s X

eglamento / IMIEICUTIO wovvvvceetereee vt er v v tes e er b v aessesersnsteasenens 0,50mg/kg

IDENTIFICACION

Lote, peso neto y fecha de caducidad en etiquetado.

CONDICIONES DE CONSERVACION

Refrigerado entre 0y 4 °C.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO

5 dias desde la fecha de envasado.
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ALERGENOS

Contiene sulfitos y crustaceos.

POBLACION DE DESTINO

Poblacién en general excepto alérgicos a los crustaceos y/o sulfitos.

TRANSPORTE Refrigerado y con las condiciones higiénico-sanitarias correctas.
RECOMENDACION Producto crudo. Se requiere tratamiento térmico antes del
consumo.
Energia
Grasas
VALORES NUTRICIONALES .
. ., . Hidratos de carbono .......ccceceeeveveeeiveeneee e <lg
Valor medio por 100g. de porcién comestible .
De los cuales azucares ......cccceeevreeennne Og
[ 0] =] = L 14,49g

Sal

IMAGENES ORIENTATIVAS

en el borde ventral

rostro con 3 dientes surco del
en el borde dorsal caparazon

color rojo
granate

rostro sin dientes ————"""  SVCriueise

exopodito
como una pluma
y muy desarrollado
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